Menus Scolaire
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Salade et croGton vinaigrette des 9 \:T,Mfw.._;_/ = Carottes batonnets et sauce g

Antilles (ananas, jus ‘\i‘_/ Salade de coquillettes bio au pesto Salade de tomates et basilic . Pain courgettes a l'aneth
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Boulette pois chiche menthe
Beeuf sauté au curry R6ti de porc aux 4 épices* (pois chiche, semoule de blé, semoule de /g4 ,14 da dinde aux deux moutardes | | Paupiette de saumon sauce oseille
mais, flocon de blé, protéine de pois, chou-
iﬂw fleur, poireaux, huile tournesol, menthe)
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. Ratatouille bio Petits pois trés fins . X . Papillons saveur tomate sauge
Frites . , Haricots beurre béarnaise . s
Semoule bio Purée de pommes de terre Epinards hachés béchamel
Cantafrais Petit suisse aux fruits bio ~ Yaourt aromatisé Blchette mi- chévre Edam
. . . Compote de pommes . . L
Créme dessert au praliné Orange bio P P Moelleux abricot romarin Poire bio Eﬂ
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@ Fromage AOP \]@J( Origine France ] Q pécherie CHALIEUTIS., 'g;‘% Viandes Label Rouge @ Volaille certifiée
Toutes nos sauces sont confectionnées sur la Cuisine @ Poisson Frais
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Sauté de Beeuf R6ti de porc Salade de tomate 290 Sauté de Poire BIO

140 60

LAPRIMAUBE 186
Kg 12 Kg LAPRIMAUBE 12 Kg OCCITANIE

Kg DORDOGNE 230 Kg
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